
MENÙ 

 RISTORANTE PIZZERIA MAESTRALE 

IL RISTORANTE PIZZERIA MAESTRALE ERA IN ORIGINE UN’ABITAZIONE 

IMMERSA IN UN INCOLTO GIARDINO, ORMAI IN DISUSO DA ANNI.                             

PIERO E CINZIA HANNO DECISO DI DONARE UNA NUOVA ANIMA                     

A QUESTO STABILE, TRASFORMANDOLO IN UN RISTORANTE.  

COSÌ, DALLA PLURIDECENNALE ESPERIENZA NEL CAMPO DELLA                          

RISTORAZIONE DI PIERO, CON LA GOLIARDIA NEL FAR LE PIZZE CHE LO 

HA RESO NOTO IN TUTTA LA BASSA (E NON SOLO...), E DI CINZIA, CON 

LA SUA MAESTRIA  NELLA PASTICCERIA, NASCE IL MAESTRALE.  

POTRETE GUSTARE I SAPORI DELLA TRADIZIONE CAMPANA E LOCALE, 

SPECIALITÀ DI PESCE DI MARE, MA ANCHE CARNE E PIZZE PER TUTTI I 

GUSTI IN UN AMBIENTE NUOVO E FAMILIARE. 

 

 

 

CHIUSO IL LUNEDÌ 

NON SI EFFETTUANO CONTI SEPARATI AI TAVOLI 

 

CONTATTI: TEL. 030 95 64 61 

VIA LAMARMORA 2, GAMBARA (BS) 

                               

 

maestrale_ristorante_pizzeria 



PIZZE 
LE NOSTRE PIZZE SONO PREPARATE DA PIERO CON AMORE E PASSIONE                                          

DA OLTRE TRENT’ANNI, UTILIZZANDO LIEVITO MADRE A LUNGA LIEVITAZIONE  

• POSSIBILITÀ DI GUSTARE LA PIZZA CON DOPPIO IMPASTO, PIÙ ALTA E FRAGRANTE                                

(1 € IN PIÙ SULLA PIZZA SCELTA)  

• E’ POSSIBILE INOLTRE GUSTARE (QUANDO DISPONIBILE) L’IMPASTO INTEGRALE                                              

(1 € IN PIÙ SULLA PIZZA SCELTA) 

• PER INTOLLERANTI AL LATTOSIO, POSSIBILITÀ DI UTILIZZARE MOZZARELLA A RIDOTTO 

CONTENUTO DI LATTOSIO (1 € IN PIÙ SULLA PIZZA SCELTA)            

IL SABATO E LA DOMENICA A PRANZO LA PIZZA NON È DISPONIBILE.  

LE CLASSICHE 

AMERICANA  
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL E PATATINE FRITTE* 

CALZONE MARGHERITA 

POMODORO E MOZZARELLA 

CAPRESE 

POMODORO, MOZZARELLA  E  POMODORINI FRESCHI 

CAPRICCIOSA  
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI E CARCIOFI                                                                                                                                  

CRUDO  

POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO CRUDO 

CRUDO E GRANA 

POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO CRUDO E GRANA 

 

 



FOCACCIA  

PASTA DELLA PIZZA, OLIO E ORIGANO 

FUNGHI 

POMODORO, MOZZARELLA E  FUNGHI CHAMPIGNON 

MARGHERITA 

POMODORO E MOZZARELLA  

MARINARA 

POMODORO, AGLIO, ORIGANO E OLIO 

PORCINI 

POMODORO, MOZZARELLA E FUNGHI PORCINI 

PROSCIUTTO 

POMODORO, MOZZARELLA E PROSCIUTTO COTTO 

PROSCIUTTO E FUNGHI 

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO E FUNGHI CAMPIGNON 

4 STAGIONI 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON E CARCIOFI 

SALAMINO 

POMODORO, MOZZARELLA E SALAMINO PICCANTE 

SPECK E BRIE 

POMODORO, SPECK E BRIE 

VERDURE 
POMODORO, MOZZARELLA E VERDURE MISTE* 



LE GUSTOSE 

BUFALINA 
POMODORO, MOZZARELLA E MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 

CALAMARI 

POMODORO, MOZZARELLA, CALAMARI E CIUFFETTI FRITTI*
 

CALZONE FARCITO 

POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI CHAMPIGNON E CARCIOFI 

CAMPANIA 
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, POMODORINI FRESCHI E ORIGANO 

CHIARO DI LUNA 

METÀ CALZONE AL PROSCIUTTO, METÀ PIZZA CON RUCOLA E POMODORINI FRESCHI 

FRUTTI DI MARE 

POMODORO, MOZZARELLA E INSALATA DI MARE*                                                                      

GAMBARA 
POMODORO, MOZZARELLA, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP,                                                                                

PROSCIUTTO CRUDO E POMODORINI FRESCHI 

GOTTOLENGO 

POMODORO, MOZZARELLA , PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI E SALAMINO PICCANTE 

GRECA 

POMODORO, MOZZARELLA, CAPPERI, ACCIUGHE E OLIVE NERE 

4 FORMAGGI 

POMODORO, MOZZARELLA, FONTINA, EMMENTAL, GORGONZOLA E GRANA 

 

 



MAESTRALE 

POMODORO, MOZZARELLA, GAMBERETTI E ZUCCHINE
 

MARE E MONTI 

POMODORO, MOZZARELLA, INSALATA DI MARE E PORCINI* 

NAPOLI  

POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE E ORIGANO 

PARMIGIANA 

POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE E GRANA PADANO DOP 

PUGLIESE 

POMODORO, MOZZARELLA E CIPOLLE 

RUCOLA E GRANA 

POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA E GRANA PADANO 

ROMANA 

POMODORO, MOZZARELLA, CAPPERI, ACCIUGHE E ORIGANO 

SALMONE E PANNA 
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE NORVEGESE AFFUMICATO  E PANNA* 

SALSICCIA E FRIARIELLI 

POMODORO, MOZZARELLA, SALSICCIA E FRIARIELLI SALTATI IN PADELLA* 

TIROLESE 

POMODORO, MOZZARELLA, PORCINI, PANNA E SPECK 

TONNO E CIPOLLE 
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO E CIPOLLE 



LE ABBONDANTI 

ABBUFFATA 
POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, PANCETTA, SALAMINO PICCANTE E PORCINI                                                                                                                                          

FRUTTI DI MARE MAJOR 

POMODORO, MOZZARELLA, FRUTTI DI MARE                                                                                      

(POLIPI, SEPPIE, GAMBERETTI, POLPA DI GRANCHIO)                                                                                                                                           

E FRITTO MISTO CON GAMBERONI,CALAMARI E CIUFFETTI* 

LEGGEREZZA 
POMODORO, MOZZARELLA, 4 FORMAGGI, CIPOLLE E PROSCIUTTO CRUDO 

MONTANARA 

POMODORO, MOZZARELLA, SCAMORZA, CIPOLLE E PANCETTA 

PAZZA 

POMODORO, MOZZARELLA,  ASPARAGI, UOVO E GRANAPADANO DOP* 

PIERO 
POMODORO, MOZZARELLA E TANTA FANTASIA DEL PIZZAIOLO 

7 SACRAMENTI CON PADRETERNO 

POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI, PROSCIUTTO COTTO, CARCIOFI, PANCETTA E CIPOLLE                                                                                                                                   

 

 
 



LA PIZZA AL TAGLIERE 

(*) In mancanza di prodotti freschi, i piatti contrassegnati con * sono preparati  con materia prima 

congelata o surgelata all’origine.                                                                                                             

Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono 

disponibili rivolgendosi al personale in servizio. Se soffrite di allergie o intolleranze alimentari, 

segnalatelo al nostro personale prima di ordinare. Considerate comunque che i cibi e le bevande offerti 

in questo locale sono prodotti in laboratori e somministrati in locali dove si utilizzano e si servono 

prodotti contenenti anche: CEREALI CONTENENTI GLUTINE, CROSTACEI, UOVA, PESCE, ARACHIDI, SOIA, 

LATTE, FRUTTA A GUSCIO (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, noci di pecan, noci del Brasile, 

pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland), SEDANO, SENAPE, SEMI DI SESAMO, ANIDRIDE 

SOLFOROSA E SOLFITI, LUPINI, MOLLUSCHI e che non è possibile escludere una contaminazione fra i 

diversi ingredienti. 

 

IL TAGLIERE PICCOLO - 18 €  

PER 2 PERSONE, CON 2/3 GUSTI  

 

IL TAGLIERE GRANDE - 23 €  

PER 4 PERSONE, CON 3/4 GUSTI  

Free Hand


